CHAM

PAGNE

LOMBARD

LEGENDE
GRAND CRU
Premier Cru
J4T41 Cote des Blancs
Zfli Montagne de Reims
2 Vallée de la Marne
S REIMS
K= \
= ¢ Jouy- °
] les- Relms
/ » o SILLERY
Vzlledommange /@I Sacy ) I/k%\
Q: PUISIEULX
= Villers-
Ecueil ® /\"Allemnd o BEAUMONT-SUR-VESLE
‘\WW?]\ 0(@%777777 VERZENAY
Rtlly lu— VERZY
. Sermiers Mont,
N EANPON ontagne Ludes ALy %
éz\\ %Ay\\\%\ e Chigny- CHAMPAGNE g\\o Villers-Marmery
% N \/\\//\%\\\ les-Roses Louvors /‘oTrepatl
D N NZ2 N
= BN
TS WCumzeres W
YA NN MU ETA s N\ <\~ R -AMBONNAY
3 I N Damery szy INA M
DA SR N s NN Y2 +TOURS-SUR-MARNE
NN TN o AY -,
N N Mardeuil oA
A NG Mareuil-sur-Aj
NG EPERNAY
AAA UL cHouny
NAA VAV, AV
N Cuis sAYA _ o
A ay CULS \FAVAVAVA® OIRY
aYAVAVA 0.V~ "AVAVAVAY
AVAY VAY TAVAVAVAVAVAVA
AR R
FLvavly Al9leleli CRAMANT
RN SACKN]
SR AvAY AVIZE
NS A
- Grauves POR

CHAMPAGNE

LOMBARD

Extra Brut

Premier Cru

ASSEMBLAGE

40% Chardonnay Premier Cru (Grauves et Vertus)

30% Pinot Meunier Premier Cru (Coulommes-la-Msgre)
30% Pinot Noir Premier Cru (Sermier et Villedommange)
(20% vin de réserve)

VINIFICATION
FA en cuve inox thermo-régulée

Non collé
Elevage 6 a 8 mois en cuve inox

50% de I'assemblage en FML bloquée

TEMPS SUR LATTES
36 a 48 mois

DATE DE DEGORGEMENT
Indiquée sur la contre étiquette
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DOSAGE
4g/L

FLACON DISPONIBLE
Demie - 37,5 cl
Bouteille - 75 ¢l

Magnum - 150 cl
Jéroboam - 300 cl
Mathusalem - 600 cl

LE MOT DU CHEF DE CAVES

Les Pinots Noirs et Meuniers sur sols argilo-sableux de
la Montagne de Reims Quest combinés a la fraicheur
des Chardonnays de la Cote des Blancs (sol de craie)
donnent a ce champagne trés peu dosé un bon
équilibre entre tension et richesse aromatique.

CONTACT
CHAMPAGNE LOMBARD
1 rue des Cotelles BP 118 - 51204 Epernay Cedex
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www.champagne-lombard.com




