|

MM H

CHAMPAGNE

‘ LOMBARL
|
L

Le Mzmil suj

ASSEMBLAGE
REIMS
& N oo J
]7 les- Rezms
thledommunge /@, Sacy []7 . SILLERY
/ Villers- PUISIEUzX
Ecueil' /\‘Allerand 7 Vo st vaszs

R W ”Q@»N/

TYPE DE SOL

P~ Sermiers o Montugne
N L des MAH.LY
BN e u /
%/,\\/A\»Z\VA\//Q Chigny- CHAMPAGNE ﬁ. Villers-Marmery
N N LA les-Roses Louvors -Tfepﬁtl VINIFICATIUN
Y N AR XN . Tauxiéres- Mutr qll
A A N Hautvillers y \
NN Ay
A RN A A, O
— RN Cumitres INONY '\/\’ ' ". AMBONNAY,
S A .Wm vzY
N NN
; Ny Lamery DA %
AN N & o IR Y2 «TOURS-SUR-MARNE
é\\\/,:;/\\ RN Mardeuil '/‘\M\/ i * . -
~ /,’\%//\ EP ERNAY Mareuil-sur-Aj

o S TEMPS SUR LATTES

.
LVAVAVA'A OIRY
\VAVAVAY

AVA VAV AV
JAvATAS oVaYATATAl CRAMAN T
Y Vi

\wAVA\ =7 yavaws AVIZE =
- Gramved S DATE DE DEGORGEMENT
rauves TATATAS OGER
Vi

AVAVAVA'
AVAVAVAVAV

VAVAVAVAY'
AVAVST
DOSAGE

JaTa Vertus

A

VIA'
A

Bergéres-les-Vertus

AV

FLACON DISPONIBLE

MOTS DE LAURENT VAILLANT, CHEF DE CAVES

100% Chardonnay Grand Cru
Le Mesnil-sur-Oger

0% vins de réserve

Argilo-calcaire et silex
Exposition sud-est

FA en cuve inox thermo-régulée
FML non déclenchée

Non collé

Elevage 6 & 8 mois en cuve inox

48 mois minimum

Indiquée sur la contre-étiquette

0g/L

Bouteille - 75 cl
Magnum - 150 cl

Le terroir du Mesnil-sur-Oger produit des Chardonnays tendus, caractérisés par une minéralité « pierre a fusil »
et des aromes de citron vert, équilibrés par des notes délicates de fleurs blanches. Ce champagne est non dosé pour

mettre en avant son identité saline et sa vivacité.

CHAMPAGNE LOMBARD

1 rue des Cotelles BP 118 - 51204 Epernay Cedex
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