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Nouvelle cuvée parcellaire.
LOMBARD en France et à l’étranger.
Vignoble et partenaires viticulteurs.
Presse locale.
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SORTIE
DE CAVES

NOUVELLE CUVEE PARCELLAIRE
100% PINOT MEUNIER

Nous sommes fiers d’annoncer la
sortie de notre 4ème cuvée
parcellaire, issue à 100% de notre
vignoble en conversion bio depuis
une année.

Cette cuvée vient enrichir la gamme
Terroir, déjà composée de 4 cuvées
mono-crus et 3 cuvées parcellaires,
toutes Grand Cru et Brut Nature.
« Désormais nous ferons découvrir une
nouvelle cuvée parcellaire tous les ans à
nos clients, une démarche que j’estime
très importante dans notre philosophie
de mise en avant des terroirs de
Champagne. »

Thomas LOMBARD
Directeur Général
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QUI
SONT
NOS
CLIENTS ?

Et quelques belles tables..
LA BR IQUETER IE  – V inay
Le MILLENAIRE  – Re ims

LE  FOSH – Re ims
L’ARCHEST  – Par i s

BOUILLON RACINE  – Par i s
LE  COTTE  ROT I  – Par i s

LA LA I TER IE  – L i l le
SHANGRI - LA - Bangkok

AQUAVIT  – New York
AUREOL – New York



RECO
TERRAIN

Les reconnaissances terrains nous
permettent d’appréhender les
caractéristiques de chaque terroir.
C’est un échange passionnant avec
le viticulteur qui nous montre les
expositions des parcelles, nous
présente les types sols et aussi sa
philosophie en viticulture.

Ainsi nous entretenons une étroite
collaboration avec nos partenaires
viticulteurs pour que tous nos vins
soient élaborés avec une vision
précise de l’impact du terroir sur
leurs expressions.

Brian MARX
Viticulteur à Venteuil

Laurent VAILLANT
Chef de Caves Maison Lombard

Craie affleurante
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